X% ORIBUS

2018 Cabernet Franc

Vinpaket: 2022:01 Matthias Gaul

Namn: Cabernet Franc

Argang: 2018

Druvsort: Cabernet Franc 100%

Kvalitet: Ett s k terroirweine. Klasarna gallras flera ganger
manuellt for hog kvalitet. Selektiv handplockning.

Vaxtlage: En sydvand sluttning 220 meter 6ver havet i ett
noggrant utvalt lage i Asselheim. Jordmanen ar en varm
ler-16ssjord med inslag av sten pa kalkberggrund.

Volym: 75 cl

Vinmakeri: Traditionell maceration dar druvjuice och skal jases i

Oppna karl under regelbunden omrérning. Efter jasning
lagrat pa franska ekfat (barrique 225 1) i minst 18
manader.

Dricks lampligen ar:

Nu och minst 11 ar framat

Serveringstemperatur: Tempererat, 18-20 grader C

Alkohol: 14,5 %

Syra: 57g/l

Sockerhalt: 0,4 g/l

Beskrivning: Sofistikerat. Underbart komplext och kraftfullt med

balanserad frukt och mjuka tanniner. Toner av kaffe,
kakao och tobak med en liten pepprighet i avslutet.

Passar till:

T.ex. notstek med lagerbladspotatis. Fint till en
hjortgryta med knddel eller potatisbakelse.

Egna anteckningar:

www.oribuswein.de
E-post: info@oribuswein.de
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